Speiseplan Juni 2026

Gebundene Suppe At

HIROP I Klare Suppe b

RVIGELTN Gebundene Suppe A%

\LROER Gebundene Suppe A6t
HINOEN Klare Suppe

[\ [N Gebundene Suppe

DI LRGN Klare Suppe

AGL

X Gebundene Suppe At
Klare Suppe *

VA BN Gebundene Suppe At

DI BN Klare Suppe *

m Gebundene Suppe A¢t

LIEXTAN Kiare Suppe *

Gebundene Suppe A¢t

DLW LN Klare Suppe

Spinatlasagne A¢tM

Wourzelfleisch mit Gemise, Kren und

Erdapfeln M

Lachsnudeln mit Parmesan APSt
Fronleichnam

Gratinierte Erdapfel M

Surbraten mit Kraut und Knédel AC6tM
Gemuselaibchen mit Erdapfeln und Dip
ACGLM

Bratwurst mit Sauerkraut und Erdapfel
LMG

Gemdsecurry mit Reis M

Chicken Wings mit Wedges ‘M
Kalbsbraten mit Gemise, Reis und
Natursaft AtM

Kalbsgulasch mit Spatzle ACGtMO

Gegrillte Hihnerstreifen mit Blattsalat
und Knoblauchbrot AtM

Spare Ribs mit Pommes M
Spinatknédel mit brauner Butter und
Parmesan ACGtM

Puten-Wiener Schnitzel mit Erdapfelsalat
ACGLM

Preis € 6, == (inklusive Suppe, Salat und Nachspeise)

Meni |l
Topfenknddel mit Kompott ACC

Erdapfel-Lauch-Auflauf M

Topfenpalatschinken mit Vanillesauce AN

Schinken-Kase-Toast A<CtV
Mohnnudeln mit Roster AN

Spargelragout mit Knodel A6tM

Kaiserschmarren mit Apfelmus A¢

Tiroler Knédel mit Kraut ACGtM
Fisolengulasch mit Erdapfel AMO

Topfenauflauf mit Réster A©

Kdsespatzle mit Rostzwiebel ACGtM

Kasenocken ACGtM
Kaiserschmarren mit Apfelmus A¢

Erdbeerknoddel mit Brosel ACGIM

Gebackenes Gemiise mit Dip AGtM

Allergene:
A

Glutenhaltiges
Getreide

B Krebstiere
CEi

D Fisch

E Erdniisse

F Soja

G Milch

H Schalen-
frichte

L Sellerie

M Senf

N Sesam

O Sulfite

P Lupinen

R Weichtiere




