Speiseplan November 2026

Mo, 02.11.

Di, 03.11. Klare Suppe L
i, 04.11. Gebundene Suppe A¢

DIJNERERE Klare Suppe

Kiare Suppe ¢
Gebundene Suppe “¢t

Mi, 11.11. [

RLTEPEEEN Gebundene Suppe A6t

V[ NERN Klare Suppe

B (are Suppe "

Mi, 18.11.

Gebundene Suppe A°

DL ERERS Klare Suppe *

Mo, 23.11.
Di, 24.11.

Klare Suppe
Klare Suppe

VP LEERS Gebundene Suppe A%t

DI IR ERN Klare Suppe *

Allerseelen

Schweinsbraten mit Kraut und Knodel
LACGM

*Gebackenes Zanderfilet mit Erdapfel-
salat ACDLM

Augsburger mit Piiree M

Krautfleisch von der Pute "M
Hiihnerkeule mit Gemiusereis "M
*Puten-Wiener-Schnitzel mit Erddpfel-
salat ACGLM

Hascheeknodel mit Sauerkraut und
Erdapfel ACCLM

*Spinatlasagne “ACC

Spaghetti Bolognese (Rind, Reh,
Schwein) "A©
*Schweins-Naturschnitzel mit Gemiise

und Reis AtM

Rindsgulasch mit Nudeln A¢tM

*Fisolengulasch mit Erdapfel "M
Faschierte Laibchen (Rind, Reh) mit
Gemise und Pliree "MACG
*Schweinskotelett mit Gemise und
Wedges M

Puten-Chinapfanne mit Mandelreis -V

Preis € 6, == (inklusive Suppe, Salat und Nachspeise)

Menii |l

*Topfenknddel mit Roster ACC

Kisespatzle mit Réstzwiebel AC6tM

*Gemise-Krauter-Schnecken ACtM

ALM
LM

*Gemiise-Buchweizen-Risotto
*Gemiisecurry mit Mandelreis ©

Gebackenes Gemuse mit Dip A®tM
*Linsenragout mit Knodel ACGtM

ACG
LACO

Kaiserschmarren mit Roster
*Spaghetti mit Gemiisesauce

Mohnnudeln mit Réster AM

*Spinatknddel mit brauner Butter

Fischstabchen mit Erdapfelsalat M

*Gemiiselaibchen mit Dip und Piiree
GLMAC

Topfenpalatschinken mit Vanillesauce A<¢

*Bandnudeln mit Pilzsauce ACGtM

ACGLM

Allergene:
A

Glutenhaltiges
Getreide

B Krebstiere
CEi

D Fisch

E Erdniisse

F Soja

G Milch

H Schalen-
friichte

L Sellerie

M Senf

N Sesam

O Sulfite

P Lupinen

R Weichtiere

Zm

7




